
MENÙ MENÙ



ANTIPASTI 
POLPETTE AL SUGO, CON CREMA DI PARMIGIANO                                                          22 

CROCCHETTA DI BOLLITO CON SALSA VERDE                                                               14 
CROCCHETTA DI BACCALÀ SU CREMA DI CECI AL ROSMARINO                                            14 

TROTA SALMONATA MARINATA AI FRUTTI ROSSI, MELA VERDE,  
PANNA ACIDA ALLA MENTA E CROCCANTE DI MANDORLE                                                 24 

BATTUTO DI MANZO, OLIO ALLA BRACE, POMODORO SECCO, MAYO E CRUMBLE ALLE NOCCIOLE     25  
 
 

PRIMI 
CARBONARA                                                                                                      19 

PECORINO ROMANO DOP 16/18MESI, PARMIGIANO REGGIANO 28/30 MESI,  
GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

MATRICIANA                                                                                                      19 
POMODORO DEL CILENTO, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI,  

GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

CACIO E PEPE                                                                                                     19 
PEPE NERO IN GRANI, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, PASTA DE CECCO 

GRICIA                                                                                                             19 
PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

MEZZA PORZIONE PASTE ROMANE                                                                             13 
RISOTTO AI TRE POMODORI, BASILICO E STRACCIATELLA                                                25 

SPAGHETTONE BURRO ALICI, CRUMBLE ALLE ERBE E CAVIALE DI ARINGA AFFUMICATA              25  
PAPPARDELLA AL RAGÙ DI CORTILE, RIDUZIONE DI CESANESE E CRUMBLE DI ARANCIA E ROSMARINO  25 

MEZZA PORZIONE PASTE SPECIAL                                                                              15 
 
 

SECONDI 
FILETTO DI VITELLO COME SALTIMBOCCA                                                                  36 

POLPO, ZUCCHINA, MENTA SALSA TERIYAKI E FIORE DI ZUCCA                                          32  
ROLLÈ DI POLLO, SALSICCIA, LIMONE, MENTA E PINOLI                                                   32 

FISH & CHIPS A MODO MIO                                                                                     28 
GUANCETTE DI MAIALINO, PRUGNE, MELA VERDE E PURÈ DI PATATE                                    32  

VITELLO TONNATO                                                                                             22 
 
 

CONTORNI 
PATATE AL FORNO                                                                                              8  

VERDURE DI STAGIONE                                                                                        8  
ZUCCHINE ALLA SCAPECE                                                                                     8 
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LE NOSTRE PINSE 
PINSA E MORTAZZA CON STRACCIATELLA E PISTACCHIO                                                  18 

PINSA SCAROLA RIPASSATA ALLA ROMANA CON CREMA DI BURRATA E ALICE                           18  
PINSA ALLA MATRICIANA                                                                                        18 

FOCACCIA BIANCA                                                                                                 9 
 

COMPANATICI  
TAGLIERE SALUMI                                                                                            22 

TAGLIERE FORMAGGI                                                                                        22  
TAGLIERE MISTO                                                                                             26 

 
INSALATE 

RADICCHIO, PERE, NOCI, MIELE E CACIO                                                                     18 
FINOCCHI, TROTA SALMONATA MARINATA, MELA VERDE E OLIVE TAGGIASCHE                        18 

 
DESSERT 

TIRAMISÙ CLASSICO                                                                                          12 
TIRAMISÙ AL PISTACCHIO                                                                                    12  

TARTELLETTA, RICOTTA E VISCIOLE                                                                       12  
CARPACCIO DI ANANAS MARINATO                                                                         10 

FATTO CON 
 

BRAZIL, NOCCIOLINO E CARAMELLO MOU SALATO                                                       12  
 

PASSITI 
Selezionati dal nostro Sommelier  

 
LE BASI 

ACQUA MINERALE                                                                                                   
SAN PELLEGRINO / PANNA                                                                                     4 

SOFT DRINK IN VETRO                                                                                          5 
CAFFE                                                                                                         3,5 

 
BIRRE 

NASTRO AZZURRO 33CL                                                                                        8 
LES BIERES DES SALASSES                                                                                   10 

NOAM NON FILTRATA                                                                                           8 

COPERTO                                                                                                                             3,5 

Tutte le nostre materie prime, fresche e surgelate, vengono sottoposte ai trattamenti di sanificazione previsti dal reg. ce 8533/2004. 
Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o non disponibili.
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STARTERS                                                                                                           
TOMATO MEATBALL WITH PARMESAN CREAM                                                             22 

BEEF CROQUETTE WITH GREEN SAUCE                                                                     14 
CODFISH CROQUETTE WITH ROSEMARY CHICKPEA CREAM                                              14 

SALMON TROUT MARINATED WITH RED FRUITS, GREEN APPLE,  
MINTY SOUR CREAM AND ALMOND CRUNCHY CRUMBLE                                                 24 

BEEF TARTARE, SMOKED OIL, DRIED TOMATOES, MAYO AND HAZELNUT CRUMBLE                 25 
 
 

PASTA 
CARBONARA                                                                                                     19 

FREE-RANGE EGGS, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO,  
28/30-MONTH-AGED PARMIGIANO REGGIANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA                                      

MATRICIANA                                                                                                     19 
CILENTO TOMATO, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA                    

CACIO E PEPE                                                                                                    19 
PASTA DE CECCO, BLACK PEPPERCORNS, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, “DE CECCO” PASTA 

GRICIA                                                                                                           19 
PASTA DE CECCO, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA 

ROMAN PASTAS - HALF PORTION                                                                              13 
RISOTTO WITH THREE KINDS OF TOMATOES AND STRACCIATELLA CHEESE                          25 

BUTTER AND ANCHOVIES SPAGHETTONE WITH HERB CRUMBLE AND SMOKED HERRING CAVIAR  25  
PAPPARDELLA WITH FARMYARD WHITE RAGÙ, CESANESE WINE REDUCTION,  

ORANGE AND ROSEMARY CRUMBLE                                                                         25 
SPECIAL PASTAS - HALF PORTION                                                                             15 

 
 

MAINS 
SALTIMBOCCA VEAL FILLET                                                                                  36 

OCTOPUS WITH ZUCCHINI, MINT, TERIYAKI SAUCE AND ZUCCHINI FLOWER                          32  
CHICKEN AND SAUSAGE ROLL WITH LEMON, MINT AND PINE NUTS                                     32  

OUR-STYLE FISH & CHIPS                                                                                     28 
PORK CHEEKS WITH PLUMS, GREEN APPLE AND POTATO PURÉE                                        32  

VEAL WITH TUNA SAUCE                                                                                      22  
 

 
SIDES 

BAKED POTATOES 8  
SEASONAL VEGETABLES 8  

SCAPECE-STYLE ZUCCHINI 8 
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PINSE                                                                                                                  
ROMAN “PINSA” WITH MORTADELLA, STRACCIATELLA CHEESE AND PISTACHIO                      18  

ROMAN “PINSA” WITH ESCAROLE, ANCHOVIES AND BURRATA CHEESE CREAM                        18  
MATRICIANA-STYLE ROMAN “PINSA”                                                                         18 

FOCACCIA                                                                                                         9 
 

CHARCUTERIE BOARD                                                                                          
CHEESE SELECTION                                                                                           22 

COLD CUTS SELECTION                                                                                       22 
MIX OF CHEESES AND COLD CUTS                                                                           26 

 
SALADS 

RADICCHIO SALAD WITH PEARS, WALNUTS, HONEY AND CACIO CHEESE                               18 
FENNEL SALAD WITH MARINATED SALMON TROUT, GREEN APPLE AND TAGGIASCA OLIVES         18 

 
DESSERT 

CLASSIC TIRAMISU  12 
PISTACHIO TIRAMISU  12 

SOUR CHERRY AND RICOTTA CHEESE TARTLET 12 
MARINATED PINEAPPLE CARPACCIO  10 

MADE WITH 
 
 

BRAZIL BISCUIT, PEANUT BUTTER CREAM AND SALTY CARAMEL  12  
 

PASSITI 
Selected by our Sommelier 

 
ESSENTIALS 

MINERAL WATER  
SAN PELLEGRINO / PANNA     4 

SOFT DRINK 5     
COFFEE 3,5 

 
BEERS 

NASTRO AZZURRO 33CL 8 
LES BIERES DES SALASSES  10 

NOAM NON FILTRATA 8 

SERVICE 3,5  
 

All of our ingredients are subjected to sanitation treatment as imposed by the regulation ce 853/2004. 
Depending on the season, some ingredients may be frozen or may not be available. 
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PIATTI/ALLERGENI 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 

 

Crostone con Puntarelle alla romana e bufala affumicata                                     x x  

Crocchetta baccalà                                                                                                              x x x x x x    

Cocchetta di bollito                                                                                                            x x x x x x  

Vellutata di patate e porri, cavolo nero e uovo pochet                                           x  

Lingotto di polenta croccante con genovese di manzo,  
fonduta di parmigiano 30 mesi e riduzione di cesanese                                        x x x x  

Battuto di manzo, uova di aringa affumicata, mayo allo yuzu e crumb             x x  

Alice croccante ripiena di scarola con mayo all'aglio nero                                  x x x x x  

Carbonara                                                                                                                               x x x  

Matriciana                                                                                                                               x x x  

Cacio e pepe                                                                                                                          x x  

Gricia                                                                                                                                        x x x  

Gnocco con ragù di cortile, carciofi saltati e Fiore sardo DOP (Gavoi)          x x x x x  

Risotto Roma-Milano                                                                                                         x x  

Spaghettone, baccalà, bottarga e crumble di pomodoro                                      x x x  

Fettuccina di grano arso con puntarelle alla romana e stracciatella                  x x x x  

Filetto vitello x x x x  

Polpette di abbacchio alla scottadito x x x x x  

Baccalà croccante alla puttanesca e miele d'arancio x x x  

Polpo, crema di zucca, patate novelle e aglio nero x x x 

Guancia di manzo brasata su crema di sedano rapa e crumble al caffe x x x x x x  

Tagliata di manzo con funghi di stagione  

Galletto alla diavola a modo nostro x x x x x  

Finocchi, agrumi, olive taggiasche e speck d'anatra  

Insalata Cesare x x x x x  

Radicchio, noci, pere, mele e cacioricotta x x x x  

Patate al forno x x  

Carciofo alla giudia x x  

Puntarelle alla romana x  

Tiramisù classico x x x  

Tiramisu Pistacchio x x x x  

Osvego x x x  

Cheesecake mix gentilini, lime e mirtilli x x x  

Zuppa inglese x x x  

Tre cioccolati x  

Pera al cesanese x x x x  

lista allergeni: 1 glutine e cereali, 2 crostacei, 3 uova e derivati, 4 pesce, 5 arachidi e derivati, 6 soia, 7 latte e derivati, 8 frutta a guscio, 9 sedano,                                        
10 senape, 11 sesamo e e derivati, 12 solfiti e andidride solforosa, 13 lupini, 14 molluschi e derivati
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