
MENÙ MENÙ



ANTIPASTI 
CROCCHETTE DI BOLLITO CON SALSA VERDE                                                               12 

CROCCHETTE DI BACCALÀ SU CREMA DI CECI AL ROSMARINO                                            12 

BATTUTO DI MANZO, OLIO ALLA BRACE, POMODORO SECCO, MAYO E CRUMBLE ALLE NOCCIOLE       18 

MILLE FOGLIE DI PAPPA AL POMODORO, PANE GUTTIAU E STRACCIATELLA                             15 

VITELLO TONNATO                                                                                               17 

TARTARE DI PESCATO DEL GIORNO, CON CEVICHE ALLA MENTA,  
GUACAMOLE E SHISO CROCCANTE                                                                            18 

FIORE DI ZUCCA SCOMPOSTO, BUFALA, ALICE, E POMODORO SECCO                                    14  

 
PRIMI 

CARBONARA                                                                                                      17 
PECORINO ROMANO DOP 16/18MESI, PARMIGIANO REGGIANO 28/30 MESI,  

GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

MATRICIANA                                                                                                       17 
POMODORO DEL CILENTO, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI,  

GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

CACIO E PEPE                                                                                                     17 
PEPE NERO IN GRANI, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, PASTA DE CECCO 

GRICIA                                                                                                             17 
PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

MEZZA PORZIONE PASTE ROMANE                                                                              12  

RISOTTO AI TRE POMODORI CON STRACCIATELLA                                                         24 

SPAGHETTONE TIEPIDO CON POMODORO, GAMBERI,  LATTE DI COCCO E CRUMBLE ALLE ERBE        24 

TAGLIOLINO CON PESCATO DEL GIORNO, LIMONE E PANE PROFUMATO                                 24 

MEZZA PORZIONE PASTE SPECIAL                                                                              14 

 
SECONDI 

FILETTO DI VITELLO COME SALTIMBOCCA                                                                  32 

POLLO FRITTO CO’ I PEPERONI                                                                                28 

POLPO SU CREMA DI ZUCCHINA E MENTA, TERIYAKI E FIORE DI ZUCCA CROCCANTE                 29 

CUBOTTO DI TONNO CROCCANTE COME PANZANELLA                                                   26 

POLPETTE AL SUGO CON FONDUTA DI PARMIGIANO                                                       24 

TAGLIATA DI MANZO, CHIMICHURRI E LATTUGHINO BABY IN AGRODOLCE                             34 

 
INSALATE 

INSALATA CESARE                                                                                                14 

FINOCCHI, SALMONE MARINATO AI LAMPONI, MELA VERDE E CRUMBLE DI SOIA E WASABI           16
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CONTORNI 
ZUCCHINE ALLA SCAPECE                                                                                     8 

CICORIA                                                                                                          8 
PATATE AL FORNO                                                                                              6 

VERDURA DI STAGIONE                                                                                        8 
 
 

COMPANATICI & FORMAGGI 
TAGLIERE FORMAGGI                                                                                        22 

TAGLIERE SALUMI                                                                                           22 
TAGLIERE MISTO                                                                                             25  

 
DESSERT 

TIRAMISU CLASSICO                                                                                             9 
TIRAMISU AL PISTACCHIO                                                                                      9 

TARTELLETTA RICOTTA E VISCIOLA                                                                         9 
CARPACCIO DI ANANAS MARINATO, GELATO AL COCCO  

E CROCCANTE AL MANGO E FRUIT PASSION                                                                 9 
FRUTTA DI STAGIONE                                                                                           8  

SEMIFREDDO DI TIRAMISÙ, OSVEGO E CREMA AL CAFFÈ                                                 10 
BRAZIL NOCCIOLINA E CARAMELLO MOU SALATO                                                        10 

 
PASSITI 

Selezionati dal nostro Sommelier  
 

LE BASI 
ACQUA MINERALE                                                                                                   

SAN PELLEGRINO / PANNA                                                                                     4 
SOFT DRINK IN VETRO                                                                                         6 

CAFFE                                                                                                        3,5 
 

BIRRE 
NASTRO AZZURRO 33CL                                                                                        8 

NOAM NON FILTRATA                                                                                          8 
 

PANE E ALTRO                                                                                                                       3,5 

Tutte le nostre materie prime, fresche e surgelate, vengono sottoposte ai trattamenti di sanificazione previsti dal reg. ce 8533/2004. 
Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o non disponibili.
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STARTERS                                                                                                           
BEEF CROQUETTE WITH GREEN SAUCE                                                                      12 

CODFISH CROQUETTE WITH ROSEMARY CHICKPEA CREAM                                              12 

BEEF TARTARE, SMOKED OIL, DRIED TOMATOES, MAYO AND HAZELNUT CRUMBLE                  18 

MASHED TOMATO AND GUTTIAU BREAD MILLEFEUILLE WITH STRACCIATELLA CHEESE            15 

VEAL WITH TUNA SAUCE                                                                                       17 

FISH OF THE DAY TARTARE WITH MINT CEVICHE, GUACAMOLE AND CRISPY SHISO                   18 

FRIED ZUCCHINI FLOWER WITH BUFFALO MOZZARELLA CHEESE,  
ANCHOVIES AND DRIED TOMATOES                                                                          14 

 
PASTA 

CARBONARA                                                                                                     17 
FREE-RANGE EGGS, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO,  

28/30-MONTH-AGED PARMIGIANO REGGIANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA                                      

MATRICIANA                                                                                                     17 
CILENTO TOMATO, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA                    

CACIO E PEPE                                                                                                    17 
PASTA DE CECCO, BLACK PEPPERCORNS, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, “DE CECCO” PASTA 

GRICIA                                                                                                            17 
PASTA DE CECCO, PDO 16/18-MONTH-AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL CHEEK LARD, “DE CECCO” PASTA 

ROMAN PASTAS – HALF PORTION                                                                              12 

RISOTTO WITH THREE KINDS OF TOMATOES AND STRACCIATELLA CHEESE                          24 

“LUKEWARM” SPAGHETTONE PASTA WITH TOMATO, PRAWNS,  
COCONUT MILK AND HERB CRUMBLE                                                                       24 

TAGLIOLINO PASTA WITH FISH OF THE DAY, LEMON AND AROMATIC BREADCRUMBS               24 

SPECIAL PASTAS – HALF PORTION                                                                            14 

 
MAINS 

SALTIMBOCCA VEAL FILLET                                                                                  32 

FRIED CHICKEN WITH PEPPERS                                                                              28 

OCTOPUS ON ZUCCHINI AND MINT CREAM, TERIYAKI SAUCE  
AND CRUNCHY ZUCCHINI FLOWER                                                                         29 

PANZANELLA-STYLE FRIED TUNA FILLET                                                                   26 

TOMATO MEATBALL WITH PARMESAN FONDUE                                                           24 

SLICED BEEF STEAK, CHIMICHURRI AND SWEET AND SOUR BABY LETTUCE                           34 

 
SALADS 

CAESAR SALAD                                                                                                  14

FENNEL SALAD, RASPBERRY-MARINATED SALMON, GREEN APPLE, SOY-AND-WASABI CRUMBLE     16
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SIDES 
SCAPECE-STYLE ZUCCHINI 8 

CHICORY 8 
BAKED POTATOES 6 

SEASONAL VEGETABLES 8 
 
 

CHARCUTERIE BOARD 
CHEESE SELECTION 22  

COLD CUTS SELECTION 22 
MIX OF CHEESES AND COLD CUTS 25 

 
DESSERT 

CLASSIC TIRAMISU 9  
PISTACHIO TIRAMISU 9 

SOUR CHERRY AND RICOTTA CHEESE TARTLET 9 
MARINATED PINEAPPLE CARPACCIO, COCONUT ICE-CREAM,  

MANGO AND PASSION FRUIT CRUNCHY CRUMBLE 9 
SEASONAL FRUIT 8  

SEMIFREDDO TIRAMISU WITH OSVEGO BISCUIT AND COFFEE CREAM 10  
BRAZIL BISCUIT, PEANUT BUTTER CREAM AND SALTY CARAMEL 10  

 
PASSITI 

Selected by our Sommelier 
 

ESSENTIALS 
MINERAL WATER  

SAN PELLEGRINO / PANNA     4 
SOFT DRINK 6      

COFFEE 3,5 
 

SERVICE AND BREAD 3,5  
 

BEERS 
NASTRO AZZURRO 33CL 8 

NOAM NON FILTRATA 8 
 

All of our ingredients are subjected to sanitation treatment as imposed by the regulation ce 853/2004. 
Depending on the season, some ingredients may be frozen or may not be available. 
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