
MENÙ MENÙ



                                                                                                                     ANTIPASTI 
                                                                        CROCCHETTA DI BOLLITO CON SALSA VERDE                                                               16 

                                                     CROCCHETTA DI BACCALÀ SU CREMA DI CECI AL ROSMARINO                                            16 

                         BATTUTO DI MANZO, CON MAYO AL LIMONE E FINOCCHIETTO E CRUMBLE ALLE ERBE               26 

                                      MILLE FOGLIE DI PAPPA AL POMODORO, PANE GUTTIAU E STRACCIATELLA                            23  

                                                  TARTARE DI PESCATO DEL GIORNO, CON CEVICHE ALLA MENTA,  
                                                                                     GUACAMOLE E SHISO CROCCANTE                                                                           26 

                                              FIORE DI ZUCCA SCOMPOSTO, BUFALA, ALICE E POMODORO SECCO                                     19 

 
                                                                                                                             PRIMI 
                                                                                                               CARBONARA                                                                                                     26 
                       UOVA A PASTA GIALLA ALLEVATE A TERRA, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, PARMIGIANO REGGIANO 28/30 MESI,  
                                                                                        GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 
                                                                                                               MATRICIANA                                                                                                     26 
                                                                      POMODORO DEL CILENTO, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI,  
                                                                                        GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 
                                                                                                              CACIO E PEPE                                                                                                    26 
                                                                               PEPE NERO IN GRANI, PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, PASTA DE CECCO 

                                                                                                                      GRICIA                                                                                                            26 
                                 PECORINO ROMANO DOP 16/18 MESI, GUANCIALE NAZIONALE METODO TRADIZIONALE, PASTA DE CECCO 

                                                                                      MEZZA PORZIONE PASTE ROMANE                                                                             18 

                                    FREGOLA, SEPPIA, POMODORINI CONFIT, OLIO AL BASILICO E KATSUOBUSHI                          32 

                                            SPAGHETTONE ALLE VONGOLE, SALICORNIA E OLIO AL PREZZEMOLO                                  32 

               FETTUCCINA BURRO E PARMIGIANO CON BATTUTO DI MANZO ALLA BRACE E  POMODORO SECCO     32 

                                                                                       MEZZA PORZIONE PASTE SPECIAL                                                                            20 

                                                                                                                                       
                                                                                                                        SECONDI 
                                                                            FILETTO DI VITELLO COME SALTIMBOCCA                                                                  42 

                                                                                                       VITELLO TONNATO                                                                                             32 

                           POLPO SU CREMA DI ZUCCHINA E MENTA, TERIYAKI E FIORE DI ZUCCA CROCCANTE                 39 

                                                                              CUBOTTO DI TONNO COME PANZANELLA                                                                   39 

                                                                                     FILETTO DI PESCATO DEL GIORNO                                                                           40 

                                                                                     FRITTURA DI CALAMARI E GAMBERI                                                                          39 
                                                                                                                                       
                                                                                                                      INSALATE 
                                                                                                         INSALATA CESARE                                                                                              20 

                            FINOCCHI, SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI, MELA VERDE E OLIVE TAGGIASCHE                  22 



SFIZI 
                                                                                                   BUFALA CAMPANA DOP                                                                                        20 

                                                                                               CON ALICI DI MARZAMEMI                                                                                     26 

                                                                                    CON PROSCIUTTO DI PARMA 24 MESI                                                                         26 

                                                                               CON SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI                                                                     28 

 
CONTORNI 

                                                                                               ZUCCHINE ALLA SCAPECE                                                                                      10 

                                                                                                        PATATE AL FORNO                                                                                               10 

                                                                                                   VERDURA DI STAGIONE                                                                                         10 
 

DESSERT 
                                                                                                                   TIRAMISÙ                                                                                                          12 

                                                                                                TIRAMISÙ AL PISTACCHIO                                                                                      12 

                                                                                    TARTELLETTA RICOTTA E VISCIOLA                                                                          12 

                                                            CARPACCIO DI ANANAS MARINATO E  CREMA AL COCCO                                                    12 

                                                                                                     FRUTTA DI STAGIONE                                                                                           10 

                                                                                                                    FATTO CON 
 

BRAZIL, NOCCIOLINO E CARAMELLO MOU SALATO                                                       14 

 

LE BASI 
                                                                          ACQUA MINERALE SAN PELLEGRINO/PANNA                                                                   6 

                                                                                                               SMERALDINA                                                                                                       6 

                                                                                                    SOFT DRINK IN VETRO                                                                                            7 

                                                                                                                       CAFFÈ                                                                                                               4 
 

BIRRE 
                                                                                         PERONI NASTRO AZZURRO 33CL                                                                                 9 

                                                                          PERONI NASTRO AZZURRO STILE CAPRI 33CL                                                                  9 

                                                                                     PERONI NASTRO AZZURRO 0.0 33CL                                                                             9 

                                                                                                     NOAM NON FILTRATA                                                                                             9 
 

                                                                                                  COPERTO E PANE (CAD.)                                                                                          6 

Tutte le nostre materie prime, fresche e surgelate, vengono sottoposte ai trattamenti di sanificazione previsti dal reg. ce 8533/2004. 
Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati o non disponibili.



STARTERS                                                                                                           
                                                                                BEEF CROQUETTE WITH GREEN SAUCE                                                                       16 

                                                        CODFISH CROQUETTE WITH ROSEMARY CHICKPEA CREAM                                               16 

                                                BEEF TARTARE WITH LEMON MAYO, FENNEL AND HERB CRUMBLE                                       26 

                       MASHED TOMATO AND GUTTIAU BREAD MILLEFEUILLE WITH STRACCIATELLA CHEESE             23 

                             FISH OF THE DAY TARTARE WITH MINT CEVICHE, GUACAMOLE AND CRISPY SHISO                   26 

                                                 FRIED ZUCCHINI FLOWER WITH BUFFALO MOZZARELLA CHEESE,  
                                                                                    ANCHOVIES AND DRIED TOMATOES                                                                          19 

 
FIRST COURSES 

CARBONARA                                                                                                    26 
                                    FREE RANGE EGGS, PDO 16/18 MONTH, AGED PECORINO ROMANO, 28/30, MONTH AGED PARMIGIANO REGGIANO,  
                                                                                                               TRADITIONAL PORK CHEEK, “DE CECCO” PASTA 

                                                                                                               MATRICIANA                                                                                                     26 
                                  CILENTO TOMATO, PDO 16/18 MONTH AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL PORK CHEEK, “DE CECCO” PASTA 

                                                                                                              CACIO E PEPE                                                                                                    26 
                                                                         BLACK PEPPER, PDO 16/18 MONTH AGED PECORINO ROMANO, “DE CECCO” PASTA 

                                                                                                                      GRICIA                                                                                                            26 
                                                         PDO 16/18 MONTH AGED PECORINO ROMANO, TRADITIONAL PORK CHEEK, “DE CECCO” PASTA 

                                                                                        ROMAN PASTAS – HALF PORTION                                                                               18 

                           FREGOLA, CUTTLEFISH, CONFIT CHERRY TOMATOES, BASIL OIL AND KATSUOBUSHI                 32 

                                                  SPAGHETTONE WITH CLAMS, SEA ASPARAGUS AND PARSLEY OIL                                        32 

                  BUTTER AND PARMESAN FETTUCCINA WITH SMOKED BEEF TARTARE AND CANDIED LEMON        32 

                                                                                       SPECIAL PASTAS – HALF PORTION                                                                            20 

 
SECOND COURSES 

                                                                                             SALTIMBOCCA VEAL FILLET                                                                                   42 

                                                                                                 VEAL WITH TUNA SAUCE                                                                                       32 

             OCTOPUS ON ZUCCHINI AND MINT CREAM, TERIYAKI SAUCE AND CRUNCHY ZUCCHINI FLOWER   39 

                                                                              PANZANELLA STYLE FRIED TUNA FILLET                                                                    39 

                                                                                                 FISH OF THE DAY FILLET                                                                                      40 

                                                                                          FRIED CALAMARI AND PRAWNS                                                                                39 

 
SALADS 

                                                                                                             CAESAR SALAD                                                                                                  20 

                          FENNEL SALAD, CITRUS MARINATED SALMON, GREEN APPLE AND TAGGIASCA OLIVES               20 



DELICACIES 
                                                                              BUFFALO MOZZARELLA FROM CAMPANIA                                                                   20 

                                                                                  WITH ANCHOVIES FROM MARZAMEMI                                                                        26 

                                                                    WITH PROSCIUTTO DI PARMA (AGED 24 MONTHS)                                                          26 

                                                                                     WITH CITRUS MARINATED SALMON                                                                          28 

 

SIDES 
                                                                                               SCAPECE STYLE ZUCCHINI                                                                                     10 

                                                                                                         BAKED POTATOES                                                                                               10 

                                                                                                  SEASONAL VEGETABLES                                                                                        10 

 

DESSERT 
                                                                                                        CLASSIC TIRAMISU                                                                                               12 

                                                                                                     PISTACHIO TIRAMISU                                                                                            12 

                                                                      SOUR CHERRY AND RICOTTA CHEESE TARTLET                                                             12 

                                                  MARINATED PINEAPPLE CARPACCIO WITH COCONUT ICE CREAM                                         12 

                                                                                                          SEASONAL FRUIT                                                                                                10 

                                                                                                                    MADE WITH 
 
 

                                                    BRAZIL BISCUIT, PEANUT BUTTER CREAM AND SALTY CARAMEL                                          14 

 
ESSENTIALS 

                                                                            MINERAL WATER SAN PELLEGRINO/PANNA                                                                     6 

                                                                                                               SMERALDINA                                                                                                       6 

                                                                                           SOFT DRINKS (GLASS BOTTLE)                                                                                    7 

                                                                                                                     COFFEE                                                                                                             4 
 

BEERS 
                                                                                         PERONI NASTRO AZZURRO 33CL                                                                                 9 

                                                                          PERONI NASTRO AZZURRO STILE CAPRI 33CL                                                                  9 

                                                                                     PERONI NASTRO AZZURRO 0.0 33CL                                                                             9 

                                                                                                     NOAM NON FILTRATA                                                                                              9 
 

                                                                                               SERVICE AND BREAD (P.P.)                                                                                        6 

All of our ingredients are subjected to sanitation treatment as imposed by the regulation ce 853/2004. 
Depending on the season, some ingredients may be frozen or may not be available. 



 
PIATTI/ALLERGENI 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 
 
Crostone bufala affumicata, pomodoro fresco e bottarga x x x  

Crocchetta baccalà x x x x x x    

Cocchetta di bollito x x x x x x  

Sarde alla beccafico x x x x  

Pappa al pomodoro, guttiau e sracciatella x x  

Battuto di manzo, mayo al lime x x  

Tartar di pescato del giorno x  

Ostrica Gillardeau N°2 x  

Carbonara x x x  

Matriciana x x x  

Cacio e pepe x x  

Gricia x x x  

Fregola ai frutti di mare x x x                x x 

Gnocchetto al limone con tartar di pesce bianco e mollica profumata x x x x                          

Scialatiello con ragu di cortile scorza di arancia e fiori di zucca x x x x                          

Spaghettone con le vongole x x x                 x 

Filetto vitello x x x x  

Polpetta agrumi x x x x x x  

Polpo crema di zucchine x x x  

Frittura calamari e gamberi x x x x  

Vitello tonnato x x  

Baccalà alla romana d'estate x  

Filetto di pescato del giorno x  

Misticanza, salmone marinato con limone e aneto e guacamole x  

Insalata Cesare x x x x x  

Rucola, pesche, brie, noci e riduzione di aceto di mele x x  

Patate al forno x x  

Zucchina alla scapece x x  

Verdura di stagione  

Caponata x x  

Tiramisù classico x x x  

Tiramisu Pistacchio x x x x  

Brazil al cioccolato, ricotta mantecata, mousse al cioccolato e pere x x x  

Camilla x x    

Lista Allergeni: 1 cereali contenenti glutine, 2 crostacei e derivati, 3 uova, 4 pesce e derivati, 5 arachidi, 6 soia, 7 latte e derivati, 8 frutta a guscio, 9 sedano,   10 
senape, 11 semi di sesamo, 12 anidride solforosa e solfiti, 13 lupini, 14 miolluschi
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